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WHITE WINE

生産地区
土壌
ブドウ畑の標高
植樹密度
仕立て方
品種構成
収穫

圧搾
発酵
瓶熟成
色
香り
味わい
サーヴィス温度
相性料理
アルコール度数
残糖
総酸
熟成能力

シャルドネ モンテ・プレカスティーオ
2019

香り高いワインで、バナナ、果肉の白い果実、白い花、トーストのはっきりした風味を帯
びています。フレッシュな味わいは、魚に最適です。食前酒としても最高でしょう。
アルコール発酵がほぼ終わったタイミングで、全体の約40％をフレンチオークの新

残りの60％とブレンドし、瓶詰めしました。

トレニャーゴ、ヴェローナ
石灰質
海抜450m
ヘクタールあたり4000本
ギュイヨ
シャルドネ100％
9月後半、手収穫
なし（全房圧搾）
低圧で優しく

4～6ヶ月
濃い黄色
バナナ、果肉の白い果実、白い花、カスタード
滋味深く、ミネラル風味があり、わき上がるように強い
8～10℃
食前酒として、魚、白身の肉
12.5％
リットルあたり3グラム
リットルあたり7グラム
5～8年
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